FESTA SOCIALE
1984-2004
del

CLUB DEI BUONGUSTAI
DI BERGAMO

Sabato 14 febbraio 2004
ore 20.00

INVITO

Cacino' %amdédﬁai& Saw Pellegrine Tenme

Nell' atmosfera liberty del
Casino Municipale di San Pellegrino Terme
Via B. Villa, 16 - tel 0345-21404

Programma
| patron Gabriele e Katia Calvi con il loro staff propongono il seguente:

menu
Gran buffet d’ accoglienza

Terrina di verdure e fois gras
Sfogliatella ai fiori di zucca

Riso carnaroli mantecato con toma bergamasca e pistilli di zafferano
Orecchiette fresche con paruc e ricotta fresca

Guanciale di manzo stracotto con piccole verdure
e pure di patate

Degustazione di formaggi
Torta del ventennale

Caffe e tartufi al cioccolato



La Cantina propone:

Prosecco di Valdobbiadene “Banda Rossa
Az. Agr. Bortolomiol

Pinot Bianco- Colli Orientali del Friuli 2002
Zuc di Volpe e Pasini

Dolcetto di Ovada “Gli Scarsi” 2001
di Giuseppe Ratto

Negrino Aleatico di Puglia 2001
Az. Agr. Leone de Castris

Distillati
La serata avra come tema:

Vent'anni di cultura
enogastronomica bergamasca

Ci allietera il famosissimo Coro IDICA di Clusone magistralmente diretto dal Maestro Gianluigi Bigoni

1°tempo : La rosa dei monti (dedicato a Clusone) Ai preat — Acque montane (popolare Val di Scalve) Oh montagne
— Les montagnards (Val d’ Aosta) L'ultima scalata (dedicata a Carlo Nembrini) — La montanara — Bergamo canta.

2°tempo : La nona de la baita — La Veneranda — Amici miei — Quel mazzolin di fiori — Signore delle cime — Non potho
reposar (popolare sardo) — Lo scalator del cielo — Va pensiero
e poi...

Intrattenimento danzante fino alle ore piccole

Ricordando che per i soci iscritti il costo della serata € compreso nella quota associativa 2003, si comunica che per
eventuali ospiti, familiari ed amici il costo & fissato in €. 75,00 per persona .

Si comunica inoltre che per motivi organizzativi € obbligatoria la prenotazione (sia per i soci che per gli ospiti) entro e
non oltre il 9.2.2004 in segreteria (sig.ra Annita Poletti) ai numeri

035-894756 035-894677
338-1516891

La realizzazione di questa manifestazione e resa possibile grazie agli Sponsors:

F.LLI SANTINI srl — Azzano San Paolo
VINICOLA MARTINELLI snc. - Fiorano al Serio
LOMBARDIA CARNI srl — Almé
CENTRO ERBORISTICO EUROPEO srl — Curno
Studio GEOTER sas - Treviglio
AL TAGLIO FRESCO di Giavazzi - Bergamo

e con il patrocinio di
LOMBARDIA A TAVOLA



